
Licenciatura en
Administración Turística
y Hotelera



Nuestra Carrera Campo laboral
El objeto de estudio de la 
Administración Turística y Hotelera 
es la gestión sostenible e integral de 
los diferentes procesos turísticos y 
hoteleros. El graduado desarrolla 
capacidades en la creación de 
estrategias pertinentes en los 
procesos administrativos, que 
promuevan el desarrollo sostenible 
de productos y servicios, en 
empresas públicas y privadas.

• El profesional graduado de la Licenciatura 
en Administración Turística y Hotelera 
puede desempeñarse en los siguientes 
ámbitos laborales: 

• Entidades públicas y privadas vinculadas 
al sector turístico y hotelero.

• Centros de entretenimiento y recreación 
turística.

• Complejos turísticos.
• Hoteles y hospedajes.
• Empresas de transporte turístico.  
• Emprendimientos enfocados al sector 

turístico y hotelero.



EspecíficasGenerales

Competencias
que desarrolla elProfesional

• Capacidad para comunicarse de 
manera oral y escrita en diferentes 
contextos de actuación.

• Identifica y resuelve problemas de 
manera individual y en equipos, en los 
diferentes ámbitos de actuación y 
campos de acción profesional, a través 
de la investigación.

• Muestra creatividad para hacer 
avanzar los diferentes ámbitos de 
actuación y campos de acción 
profesional donde se desempeña.

• Utiliza las TIC como apoyo para 
mejorar el aprendizaje de en 
diferentes ámbitos de actuación y 
campos de acción profesional.

• Comprende la realidad 
socioeconómica, política e histórica 
del país y actuar en su desarrollo 
social.

• Coordina los procesos 
administrativos y financieros de los 
productos y servicios turísticos y 
hoteleros. 

• Identifica estrategias para la mejora 
de los procesos turísticos y 
hoteleros a través de la innovación 
y el emprendimiento. 

• Desarrolla de manera sostenible 
productos y servicios generados en 
el sector turístico nacional y 
regional. 

• Crea estrategias mercadológicas 
que promuevan productos y 
servicios en el sector turístico y 
hotelero.

Modalidad Duración
5 Años

Turno
Regular y UNICAMPresencial



I Semestre

• Identidad Nacional y 
Orgullo Patrio

• Comunicación I
• Modelo Matemático en 

Turismo
• Economía del Turismo
• Informática del Turismo
• Geografía y Patrimonio 

Turístico de Nicaragua
• Integrador I

IIV Semestre

• Operaciones de 
Proyectos Turístico

• Publicidad del Turismo
• Administración 

Financiera
• Técnicas Culinarias
• Integrador VII

II Semestre

• Comunicación II
• Estadística en Turismo
• Demografía Económica 

en el Turismo
• Tecnología de la 

Información Aplicada al 
Turismo I

• Principios del Turismo y 
Hotelería

• Integrador II

III Semestre

• Tecnología de la Información 
Aplicada al Turismo II

• Legislación Turística y 
Hotelera

• Proceso de Investigación del 
Turismo I

• Proceso Administrativo
• Etiqueta, Protocolo y 

Congreso
• Integrador III

 

VI Semestre

• Gestión del Talento 
Humano

• Gestión de Calidad para 
Productos Turismo

• Mercadeo estratégico
• Fundamentos Contables en 

el Turismo II
• Gestión Hotelera
• Integrador VI

Estudio
Plan de

VIII Semestre

• Elaboración y Análisis 
de Presupuesto

• E Marketing
• Contabilidad de Costo
• Técnicas de Bar y 

Coctelería
• Integrador VIII

IV Semestre

• Sistema Gestores de 
Contenido (CMS)

• Derecho Empresarial para 
Turismo I

• Proceso Organizacional
• Animación y Organización 

de Actividades Turísticas
• Integrador IV
• Proceso de Investigación 

del Turismo II

IX Semestre

• Creación y Evaluación de 
Emprendimientos con 
Innovación Turística

• Seguridad y Atención 
Prehospitalaria

• Operatoria y 
Organización de Viajes 
Turísticos

• Optativo I
• Prácticas de 

Pre-Profesionalización
• Optativo II

X Semestre

• Optativo III
• Prácticas de 

Profesionalización: 
Proyectos de 
Emprendimientos e 
Innovación Turística

• Modalidad de 
Graduación

V Semestre

• Derecho Empresarial para 
Turismo II

• Planificación de Proyectos 
Turístico

• Marketing Turístico
• Fundamentos Contables en 

el Turismo I
• Turismo Sostenible
• Integrador V




